
Data wystawienia: 08/05/2023

ATEST JAKOŚCIOWY

(QUALITY CERTIFICATE

Produkt 
The product 
Składniki  
Ingredients 
Partia 
BATCH NO: 
Najlepiej spożyć przed: 
BEST BEFORE: 
Ilość: 
Quantity: 
Kraj pochodzenia 
Country of origin 
Cechy organoleptyczne 
(wygląd zewnętrzny, barwa, 
smak i zapach) 
Organoleptic features 
(external appearance, color
taste and smell) 
Sucha masa 
Dry matter 
Wilgotność 
Humidity 
Białka  
Protein 
pH 
Metale ciężkie 

 

/2023 

 

ATEST JAKOŚCIOWY 

QUALITY CERTIFICATE) 

 

Płatki drożdżowe nieaktywne 
Inactive yeast flakes 
Suszone drożdże (Saccharomyces cerevisiae
Dried yeast (Saccharomyces cerevisiae) 
AC22F03750 

24/11/2024 

300 szt. 

Francja 
France 

(wygląd zewnętrzny, barwa, 

appearance, color, 

Właściwe dla produktu, zgodne ze specyfikacj
 
 
Product-specific, conforming to specification

97% 

< 6% 

47,9% 

6 
Pb < 3 ppm 
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Saccharomyces cerevisiae) 
 

specyfikacją 

specific, conforming to specification 



Heavy metals 

Wymagania 
mikrobiologiczne 
Microbiological requirements 

Dodatkowe informacje 
Additional information 
 

 

As < 1 ppm 
Hg < 0,1 ppm 
Cd < 1 ppm 

 

Salmonella - Nieobecne w 25 g/ Absent in 25 g
Escherichia coli – Nieobecne w 1 g/ Absent in 1 g
Ogólna liczba drobnoustrojów/ Total plate count 
(cfu/g) 
Bakterie z grupy coli/Coliforms – Nieobecne w 1 g/ 
in 1 g 
Drożdże/ Yeasts < 10 jtk/g (cfu/g) 
Pleśnie/ Moulds  < 10 jtk/g (cfu/g) 
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Absent in 25 g 
Absent in 1 g 

Total plate count < 200 jtk/g 

Nieobecne w 1 g/ Absent 




